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Semaine du 04 au 08 aolt 2025
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« Les produits alimentaires servis sont susceptibles de contenir un ou plusieurs allergéenes. En application du Décret n° 2015-447 du 17 avril 2015 et de
1’article R.112-14 du Code de la Consommation, vous pouvez, en cas d’allergie alimentaire, vous rapprocher de votre établissement pour la mise en cuvre d’un
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Semaine du 11 au 15 aodit 2025
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MARDI | ERCRED Y =D RN VENDRED:
i Sauté de boeuf bio Salade de
Carottes rapées Salade de tomates
sauce barbecue*;,\\ concombre
9 T/ 4 ?
S Sauté de poulet bio . Salade de pates
Q ‘- Haricots verts
(' sauce catalane** au thon
| 52 |
Tortellini bio [
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ricotta épinards
S -7 |Riz a la basquaise Camembert bio Suisse aromatisé
Mimolette oy L - z 3
Fruit bio o Fromage blanc sucré |Pastéeque
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« Les produits alimentaires servis sont susceptibles de contenir un ou plusieurs allergénes. En application du Décret n°® 2015-447 du 17 avril 2015 et de
1’article R.112-14 du Code de la Consommation, vous pouvez, en cas d’allergie alimentaire, vous rapprocher de votre établissement pour la mise en cuvre d’un

projet d’accueil individualisé (PAI) »




C*Bon g Semaine du 18 au 22 aoit 2025 son®,
| ) @ Theme : Cambidge
MARDI | ' MERCREDY JEUDI ®: ” VENDREDL
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pesto rosso**

sauce provengale**

sauce mironton**
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Carottes vichy

Haricots verts
persillés

Coquillettes bio

Chili
de légumes bio

Amok de poisson
a la Cambodgienne

Biache de chévre
(coupe)

Vache picon

Yaourt nature
sucreé bio
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aux petits légumes
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de fruit bio

Fruit bio

Pointe de brie
(coupe) + miel

Yaourt aromatisé

@
SUD-EST TRAITEUR
GOUT / PARTAGE / PROXIMITE
« Les produits alimentaires servis sont susceptibles de contenir un ou plusieurs allergénes. En application du Décret n°® 2015-447 du 17 avril 2015 et de

1’article R.112-14 du Code de la Consommation, vous pouvez, en cas d’allergie alimentaire, vous rapprocher de votre établissement pour la mise en ®uvre d’un
projet d’accueil individualisé (PAI) »
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Semaine du 25 aodt au 29 aodt 2025
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Theme : France

JEUDI-®:

| VENDRED!

Escalope
viennoise**

Colin sauce
finlandaise "™

PéChe
ResroNsAE

Saucisses
de volaille**

Salade
de tomates hio
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« Les produits alimentaires servis sont susceptibles de contenir un ou plusieurs allergénes. En application du Décret n° 2015-447 du 17 avril 2015 et de
1’article R.112-14 du Code de la Consommation, vous pouvez, en cas d’allergie alimentaire, vous rapprocher de votre établissement pour la mise en cuvre d’un
projet d’accueil individualisé (PAI) »




